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PIZZE TRADIZIONALI

Tutte le nostre pizze hanno come impasto base un semintegrale

FARINE BIOLOGICHE

creato da noi, composto da quattro farine diverse.

MACINATE A PIETRA BUFALA/€10,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella di bufala Campana DOP,
basilico, origano

BOSCAIOLA/€10,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, provola silana, funghi misti
trifolati, pomodorini semisecchi

CAPRICCIOSA / €9,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, carciofi trifolati,
alici di Cetara, olive, capperi, prosciutto cotto

CONTADINA /€10,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, verdure fresche di stagione Bio

DIAVOLA/ €8,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, salame piccante

GAMBERETTI E RUCOLA/ €10,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, gamberetti*, rucola,
pomodorini freschi

) IN/€11,00

Mozzarella, prosciutto crudo di Parma DOP, rucola,
II\ﬂNA%gl%DR IPEANR'-II'-I! pomodorini freschi, scaglie di grana
: MARGHERITA / €7,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, origano

MARINARA / €6,00

Pomodoro pelato Bio, aglio, origano, olio extra vergine d'oliva

MINERVINO / €8,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, cipolla rossa al forno,
cipolla croccante, scaglie di grana

NAPOLI /€8,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, alici di Cetara, origano

PARMIGIANA / €9,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, melanzane grigliate,
scaglie di grana, basilico

QUATTRO FORMAGGI / €9,50
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Impasto Integrale Carbone Impasto

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, gorgonzola DOP, taleggio DOP,
base vegetale  del momento fontina DOP
semintegrale +€2 +€2 +€92

* alimento congelato



QUATTRO STAGIONI / €9,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, carciofi e funghi
champignon trifolati, olive, prosciutto cotto

ROMANA/ €9,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, alici di Cetara, olive, capperi,
origano

SPECK E BRIE / €9,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, speck Alto Adige IGP, brie

TIROL /€10,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, carciofi trifolati, fontina
DOP, speck Alto Adige IGP

TONNO E CIPOLLA/ €9,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, tonno, cipolle rosse al forno,
cipolla croccante

TREVISANA /€10,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, radicchio grigliato, taleggio DOP

VALTELLINA /€12,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, porcini trifolati, rucola, bresaola
punta d'anca della Valtellina IGP, scaglie di grana

VERDURE GRIGLIATE / €9,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, zucchine, melanzane
e peperoni grigliati

PIZZE GOURMET

ALBA/€12,50

Crema tartufata, mozzarella, porcini trifolati, salsiccia

AMODO MIO /€11,50

Mozzarella, crescenza, pomodorini freschi, friarielli, salsiccia

ARICCIA/€12,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, porchetta di Ariccia IGP,
scarola brasata con fondo di alici e olive taggiasche

CANTABRICO/€11,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, alici del Mar Cantabrico
servite a parte, origano

CONTROVENTO /€12,50

Vellutata di zucca, mozzarella, gorgonzola DOP, pancetta
affumicata, pomodorini semisecchi, granella di pistacchio

JACK/€11,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, 'nduja di Spilinga, olive,
pomodorini semisecchi

MAGICA /€11,50

Mozzarella, gorgonzola DOP, castagne allo sciroppo, lardo

MARIO / €14,00 DEDICATA AL NOSTRO MIGLIOR CLIENTE!
Mozzarella, scarola brasata con fondo di alici e olive taggiasche, bufala

campana DOP, 'nduja di Spilinga, tarallo mandorlato napoletano sbriciolato

P1ZZOCCHERATA / €13,50

Mozzarella, bitto della Val Gerola, Casera DOP, coste, verza, patate,
burro e salvia

RIKY /€10,00

Mozzarella, gorgonzola, pere Williams, noci

TOMINO /€11,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, tomino piemontese, rucola,
speck Alto Adige IGP

TRIPLETE / €11,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, ‘nduja di Spiliga, friarielli

VENERE / €13,50

Salsa guacamole, mozzarella, prosciutto crudo di Parma DOP, pomo-
dorini rossi e gialli del Piennolo, stracciatella pugliese, fili di peperoncino

CALZONI

CALZONE LISCIO / €8,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella, prosciutto cotto

CALZONE FARCITO /€9,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella prosciutto cotto, carciofi e
funghi champignon trifolati

CALZONACCIO/€11,00

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella, fontina DOP, capperi, scaro-
|la brasata con fondo di alici e olive taggiasche

CALZONE CALABRO/€11,50

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella, 'nduja di Spilinga, provola
silana, funghi misti trifolati

EXTRA E AGGIUNTE A PARTIRE DA €1.50



PIZZE VEGANE

SEMPLICE / €8,50

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella vegetale, origano

ETICA/€12,00

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella vegetale, carciofi
e porcini trifolati

ELENA / €13,50 DEDICATAALLA NOSTRA MIGLIOR CLIENTE!

Crema di carote, mozzarella vegetale, radicchio grigliato,
pomodorini semisecchi, rucola, formaggio vegetale in scaglie

AUTUNNO /€11,00

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella vegetale, verdure fresche
di stagione Bio

MAYA /€11,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella vegetale, funghi
champignon trifolati, wiirstel vegetali Bio

PROTEICA/€11,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella vegetale, fagioli messicani,
friarielli, semi misti

BOSCO/€14,00

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella vegetale, porcini trifolati,
affettato vegetale Bio, rucola, scaglie di formaggio vegetale

CHIARA/€10,50

Pomodoro pelato Bio, mozzarella vegetale, cipolla rossa
al forno, patate tonde*, cipolla croccante

LUCY/€11,50

Crema di radicchio, mozzarella vegetale, germogli di soia,
rucola, scaglie di mandorle tostate

GIOVE/€12,00

Pomodoro pelato Bio, mozzarella vegetale, affettato vegetale Bio,
friarielli

CAMPO IN FIORE / €12,50

Pesto di rucola, mozzarella vegetale, carciofi trifolati, cavolo
cappuccio viola, cuore di carciofo, petali

GRETA /€10,50

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella vegetale, wurstel vegetali Bio,
patatine*

* alimento congelato

CALZONI VEGAN

CALZONE VEGANINO/€11,50

Pomodoro Pelato Bio, mozzarella vegetale, funghi champignon
trifolati, affettato vegetale Bio

CALZONE SORPRESA/€12,00

Crema di radicchio, mozzarella vegetale, carciofi trifolati,
wurstel vegetale Bio, olive

La list letadegliall i€ te nel
COPERTO  «1.50 ibro degl Ingreienti a vostra disposizone,
richiedilo al personale di sala
Co NTO RN I PATATINE FRITTE
COTTE AL FORNO €4,50

Acqua 75 dl €2,00 The Pesca/Limone lattina 330 ml ~ €3,00
Acqua 50 cl €1,50  Lurisia 275 ml: Chinotto, €3,50
Coca Cola/Zero in vetro 330 ml  €3,50  Aranciata dolce, Limonata, Gazzosa

BIRRE VINI
IN BOTTIGLIA 0,33cl 0,50c| | BIANCHI

DulacArtigianale locale ~ €5,50/6 Verduzzo frizzante €4,00€10,00€16,00
(assortimento vario) Falanghina €4,50 €18,00
Herba Monstrum €5,50/6 Sannio Greco €20,00
Artigianale locale

(assortimento vario) ROSSI

Weissbier €6,00 | Montepulciano €4,00€10,00€16,00
Analcolica €4,00 D'Abruzzo

San Severo €18,00

ALLA SPINA 0,20cl 0,40l

DulacArtigianale €5,00 €6,50 ,
Menabrea €400 €550 | Krevis
Wallburg non filtrata ~ €4,50 €6,00

D 0 LCI I dolci di nostra produzione
sono tutti a base 100% vegetale

DOLCE DEL MOMENTO / €5,50/€6,00 Y

VEGSU / €5,50

SALAME AL CIOCCOLATO / €5,00

SALAME AL CIOCCOLATO CON GRANELLA DI PISTACCHIO / €5,50 Y
CHEESECAKE* / €6,00

TRIS DI SORBETTI BINDI / €5,50 @
TORTINO AL CIOCCOLATO CON CUORE CALDO BINDI/ €5,50  acsr: et oessear

* a seconda della reperibilita, alcuni prodotti potrebbero essere congelati

PROSECCO
€4,00 €18,00




Non perderti neanche una delle
nuove pizze del momento...

SEGUICI SUI SOCIAL!
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